DEGUSTATION DE VIN ET D'HUILE D'OLIVE

Que vous soyez novice ou passionné, vous aimeriez en savoir plus sur
le choix du vin et de I'huile d’olive qui exalterons le go(it de vos plats.
Ce cours est la meilleure occasion pour apprendre a marier au mieux
le vin a la gastronomie.

Le cours est organisé en collaboration avec I'ONAV - Organisation
Italienne des Dégustateurs de Vin. Des experts en vin et huile d’olive
dispenseront ce cours.

Ces 2 heures de dégustation vous donneront I'opportunité de go(ter a
différentes huiles d’olive Extra-vierge ainsi qu’a de tres bons vins
régionaux accompagnés de fromage, miel, olives et taralli.

La classe de dégustation de vin et d’huile d’olive est organisée tous les
vendredis a 17h30.

Minimum de 4 participants.

Durée : 2 heures
Tarif : 100 euros/personne



